
 

 

●旨身まぐろとは 

独自の熟成工程で仕上げたまぐろで、味・身質が良く、水っぽくないもっちり食感の 

まぐろに仕上げました。原料のまぐろを０℃～４℃の温度帯で職人の目で何度も確認 

しながら最適な状態になるまで熟成させ一番おいしい状態で瞬間凍結しています。 

※旨身まぐろは山菱水産の商標登録です。 

●原料へのこだわり 

明るい色目で品質にバラつきの少ない大型のキハダマグロを専用原料として使用しています。 

安定品質で供給するため、計画的に年間通して原料調達しております。 


